AMFREITAG 28. NOVEMBER 2025 | 19 UHR
HEIMATKUCHE, FRISCH GEDACHT, AN EINEM LANGEN
_ TISCH. WIR SCHENKEN ZU
5 GANGEN DIE PASSENDEN 5 WEINE EIN

) UNKOMPLIZIERT, NAHBAR, OHNE CHICHI.
PLATZE SIND BEGRENZT — RESERVIERT EUCH EUREN PLATZ.

5 GANGE, 5y WEINE FUR 60,— €

SETZT EUCH DAZU UND MACHT/S EUCH LEICHT.

SILVESTER202%

Verabschieden Sie mit uns das alte Jahr
genussvoll, entspannt und mit einem Glas
in der Hand.

Ab 18 Uhr 6ffnen wir die Tiren,
um 19 Uhr startet unser festliches Silvesterment.
Gegen 23 Uhr klingt das Dinner aus
perfekt fiir alle, die den Jahreswechsel
lieber gemiitlich oder an einem anderen Ort fei-
ern mochten.

Wer bleiben mag, begriifit mit uns um Mitter-
nacht das neue Jahr. Wir stofien gemeinsam auf
2026 an — mit Mitternachtssekt und einem klei-

nen Snack zur Starkung.

Weitere Infos erfahren Sie hier
oder auf unserer Website



MENU

SUPPE & VORSPEISEN

Wihlen Sie ihr eigenes Menii aus
allen Gerichten unserer

Speisekarte

4 GANG MENU 70 €
Vorspeise
Vorspeise

Hauptgang
Dessert

3 GANG MENU 63 €
Vorspeise
Hauptgang
Dessert

Wir servieren Thnen die ausgewéhlten
Gerichte in Meniigrofie,
so dass der Genuss fiir Sie im
Vordergrund steht.

WEINEMPFEHLUNG

2018
CABERNET SAUVIGNON RESERVE

trocken

0,11 5,60 €
0,21 10,00€
0,751 35,00 €

GESCHAUMTE HUMMERSUPPE
eingelegte Austernpilze
Lauchstroh
14 €

BEEF TATAR

mit den Aromen des Herbétess 'gnatu,
N e

Staudensellerie-Liebstockel
Pinienkerncreme -
eingelegte Navetten
Buchweizencrunch
Meerrettich
19 €

GEBACKENER BERGKASE
Feldsalat
Preiselbeermayonnaise
Kiirbiskerne
16 €

TATAR VOM SAIBLING
Kalamansi-Holunder
Mandarine
Topinambur
Macadamia
18 €

FELDSALAT
Croutons
12 €

2

Fiir jegliche Art der Anderung der Speisen, erlauben wir uns einen Aufpreis von 1,50 EUR zu buchen. Anderungen im Menii fithren zu a la carte Preisen.
Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Bedienungsentgelt.

Unsere Gerichte werden alle aus frischen Lebensmitteln zubereitet. Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service. Gerne gibt Ihnen
unsere separate Allergikerkarte Auskunft tiber die in den Speisen enthaltenen allergenen Zutaten. Zusétzlich weisen wir darauf hin, dass aufgrund der Viel-
zahl allergener Zutaten in unserem Restaurant Kreuzkontaminationen im Herstellungs- und Zubereitungsverfahren nicht ausgeschlossen werden konnen.



HAUPTSPEISEN

GESCHMORTE GANSEKEULE
Beifufijus
Apfel-Rotkrautcreme
Gebratener Rosenkohl
Kartoffelknodel
36 €

FILETSCHNITZEL
vom Landschwein
Preiselbeeren
Petersilienkartoffeln
27 €

RUMPSTEAK ,VIS A VIS*
Madeira Jus
Pilzpiiree
knuspriger Wirsing
Serviettenknodel
35 €

RINDERFILET
Madeira Jus
Breite Speckbohnen
gebratener Serviettenknodel
42 €

FISCH DES TAGES
Rieslingschaum
Belugalinsen
Wurzelgemiise

32 €

Nussbutterschaum
Blattspinat
Eigelbcreme
25 €

NEUIGKEITEN

Unser Restaurant wurde bei
Toques d’Or International
aufgenommen.

Der ,Toques d’Or“® — ,Goldener Kochhut® ist die
hochste Auszeichnung der Branche.

Die Restaurants und Koche, die dieser Gilde
angehoren, stehen fiir

HANDWERKLICHE KUCHE

ohne kiinstliche Aroma-
und Geschmacksstoffe,
ohne chemische Stabilisatoren
und ohne Beigabe von
industriell vorgefertigten Hilfszutaten.

SOCIAL MEDIA

immer aktuell informiert
folgen Sie uns auf




