Unsere Gerichte werden alle aus frischen Lebensmitteln zubereitet. Soweit
Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich beim Service.

Zusatzlich weisen wir darauf hin, dass aufgrund der Vielzahl allergener
Zutaten in unserem Restaurant Kreuzkontaminationen im Herstellungs-
und Zubereitungsverfahren nicht ausgeschlossen werden kénnen.
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ROTBARBE AUS DER VENDEE
Piri Piri Sud
Gurkenspaghetti
Taggiasca Olive
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MORCHEL RAVIOLI
Aprikosen Spargel
Haselnusspesto

FROHE OSTERN
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WILDGARNELE
Mousse von gerducherter Paprika
. junge Bohnen
WIR WUNSCHEN IHNEN ALLEN Tomatenfumé

EIN FROHES OSTERFEST
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IHRE FAMILIE SPIESS Hauptgang zur Wahl

UND DAS GESAMTE TEAM VOM
VIS A VIS OSTERLAMM

Thymian-Sherry Sauce
Kichererbsen Panis
gratinierter griiner Spargel

oder

GEANGELTER LOUP DE MER
Vine Jaune Beurre Blanc
Morchel-Spinat-Risotto

Spargelspitzen

oder

RINDERFILET
VON DER DEUTSCHEN FARSE
Perigord Triiffel Sauce
Kartoffel-Barlauch-Krapfen
2erlei Knollensellerie

— 6 EUR Meniiaufpreis
/ P
, FRUHLINGSERWACHEN*
Rhabarber
' Walderdbeersorbet
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Ivoiry Schokolade
Honig

oder

KASEAUSWAHL
vom Maitre Affineur Waltmann

5 Gang Menii 83 EUR
4 Gang Menii (ohne Garnele) 71 EUR
3 Gang Menii (ohne Rotbarbe & Garnele) 590 EUR



